


 

  Кузов В.П. «Английский язык», уч., М.: Просвещение, 2015 г. 

4. История Волобуев О.В., Митрофанов А.А., Пономарев М.В. История. 

Всеобщая история. Базовый и углубленный уровни. 10 кл. 

Издательство Дрофа 

Волобуев О.В., Рогожкин В.А., Пономарев М.В. История. 

Всеобщая история. Базовый и углубленный уровни. 11 кл. 

Издательство Дрофа 

История. История России и мира: учебник для 10 класса 

общеобразовательных учреждений /Н.В. Загладин, Н.А.Симония. – 

11-е изд. – М.: ООО «Русское слово – учебник», 2013.  

История России и мира в XX – начале XXI века. 11 класс 

Н.В.Загладин, Н.А.Симония. – 9-е изд. – М.: ООО «ТИД «Русское 

слово – РС», 2016. 

5. Обществознание Боголюбов Л.Н., Городецкая Н.И. «Обществознание»10 кл. М.: 

«Просвещение», 2014. – 336 с.:  

Боголюбов Л.Н., Городецкая Н.И. «Обществознание»11кл. М.: 

«Просвещение», 2014. – 350 с.:  

Обществознание для профессий и специальностей технического, 

естественно-научного, гуманитарного профилей- учебник, М.: 

Издательство «Академия» – 2014 г. 

6. Право Никитин А.Ф. Право. Базовый и углубленный уровени 10-11 кл. 

Издательство «Дрофа», -2018 г. 

7. Естествознание Естествознание. 11 класс. Учеб. для общеобразоват. учреждений. 

Базовый уровень. В 2 ч. И.Ю. Алексашина, А.В. Ляпцев,  

М.А. Шаталов; под ред. И.Ю. Алексашиной; Рос. акад. наук,  Рос. 

акад. образования, изд - во «Просвещение». – 2-е изд.   

М.: Просвещение, 2016. 

8. Физика Физика. 10 класс: учеб. для общеобразоват. учреждений с прил. на 

электрон. носителе: базовый и профил. уровни/ Г.Я. Мякишев,  

Б.Б. Буховцев, Н.Н. Сотский; под ред. В.И.Николаева, 

Н.А.Парфентьевой. – 20-е изд. – М.: Просвещение, 2013.    

Физика. 11 класс: учеб. для общеобразоват. учреждений с прил. на 

электрон. носителе: базовый и профил. уровни/ Г.Я.Мякишев, Б.Б. 

Буховцев, В.М.Чаругин; под ред. В.И.Николаева, 

Н.А.Парфентьевой. – 20-е изд. – М.: Просвещение, 2013.    

Генденштейн Л.Э. Дик Ю.И. Физика 10-й кл. Мнемозина, 2013 г. 

Генденштейн Л.Э. Дик Ю.И. Физика 10-й кл. Сборник задач.: 

Мнемозина, 2013 г. 

9. Математика Математика 10 класс: учеб.для. учащихся общеобразоват. 

учреждений (базовый уровень) / А.Г. Мордкович, И.М. Смирнова. – 

7-е изд., испр. – М.: Мнемозина, 2015. 

Математика 11 класс: учеб.для. учащихся общеобразоват. 

учреждений (базовый уровень) / А.Г. Мордкович, И.М. Смирнова. – 

6-е изд., стер. – М.: Мнемозина, 2015. 

Григорьев С.Г., Иволгина С.В. «Математика», М.: ОИЦ 

«Академия», 2014 

10. Химия Химия. 10(11) класс. Базовый уровень: учебник для 

общеобразовательных учреждений / И.И. Новошинский,  

Н.С. Новошинская. – 5-е изд. – М.: ОО «ТИД «Русское слово – РС», 

2015. 

Органическая химия. 11(10) класс. Базовый уровень: учебник для 

общеобразовательных учреждений / И.И. Новошинский,  

Н.С. Новошинская. – 5-е изд. – М.: ООО «Русское слово – 

учебник», 2013. 



Габриелян О.С., Остроумов И.Г. «Химия для профессий и 

специальностей технического профиля» М.: ОИЦ «Академия», 

2014 

Габриелян О.С., Остроумов И.Г. «Химия для профессий и 

специальностей социально-экономического и гуманитарного 

профилей» М.: ОИЦ «Академия», 2014 

11. Биология Биология.  Общая биология. Базовый уровень: учеб. для 10-11 кл. 

общеобразовательных учреждений / В.И.Сивоглазов,  

И.Б. Агафонова, Е.Т. Захарова; под ред. акад. РАЕН, проф.  

В.Б. Захарова. – 8-е изд., стереотип. – М.: Дрофа, 2015.  

12. Экология Экология. 10(11) класс: учеб. для общеобразоват. учреждений /  

Е.А. Криксунов, В.В. Пасечник. – 16-е изд., стереотипю – М.: 

Дрофа, 2015.  

13. Экологические 

основы приро-

допользования 

Манько О.М. Экологические основы природопользования (1-е изд.) 

учебник - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

14. География География: Экономическая и социальная география мира: в 2 ч. Ч 1.  

Общая характеристика мира: учебник для 10-11 классов 

общеобразовательных учреждений / Е.М. Домогацких,  

Н.И. Алексеевский. – 5-е изд. – М.: ООО «ТИД «Русское слово – 

РС», 2014.  

География: Экономическая и социальная география мира: в 2 ч. Ч 2.  

Региональная характеристика мира: учебник для 10-11 классов 

общеобразовательных учреждений / Е.М. Домогацких,  

Н.И. Алексеевский. – 5-е изд. – М.: ООО «ТИД «Русское слово – 

РС», 2014. 

Баранчиков Е.В. «География для профессий и специальностей 

социально-экономического профиля» М.: ОИЦ «Академия», 2014 

15. Физическая 

культура 

Физическая культура. 10-11 классы: учеб. для общеобразоват. 

учреждений / В.И.Лях,  А.А. Зданевич , под ред. В.И. Ляха. –  

7-е изд. – М.: Просвещение, 2015.  

Погадаев Г.И. Физическая культура (базовый уровнь) 10-11 кл. 

Издательство Дрофа 

16. ОБЖ Основы безопасности жизнедеятельности.10кл: учеб. для 

общеобразоват. учреждений: базовый и профил. уровни /  

А.Т. Смирнов, Б.О. Хренников; под общ. ред. А.Т.Смирнова; Рос. 

акад. наук, Рос. акад. образования, изд-во «Просвещение». – 2-е 

изд. – М.: Просвещение, 2015 

Основы безопасности жизнедеятельности.11кл: учеб. для 

общеобразоват. учреждений: базовый и профил. уровни /  

А.Т. Смирнов, Б.О. Хренников; под общ. ред. А.Т.Смирнова; Рос. 

акад. наук, Рос. акад. образования, изд-во «Просвещение». – 4-е 

изд., перераб. – М.: Просвещение, 2015. 

Основы безопасности жизнедеятельности. 10 кл.:учебник для 

общеобразоват. учреждений / В.Н.Латчук, В.В.Марков, 

С.К.Миронов, С.Н.Вангородский. – 13-е изд., стереотип. 

М.: «Дрофа», 2015. 

Основы безопасности жизнедеятельности. 11 кл.:учебник для 

общеобразоват. учреждений / В.Н.Латчук, В.В.Марков, 

С.К.Миронов, С.Н.Вангородский. – 10-е изд., стереотип. 

М.: «Дрофа», 2013.  

17. Информатика Информатика и ИКТ. Базовый уровень: учебник для 10-11 классов / 

И.Г.Семакин, Е.К.Хеннер. – М.: БИНОМ. Лаборатория знаний, 

2016. 

18. Экономика  Липсиц И.В. Экономика. Базовый курс: Учебник для 10,11 классов 



образоват. учрежд. / И.В.Липсиц. -  15-е изд. – М.: ВИТА-ПРЕСС, 

2016. – 272 с.: ил.  

Королева Г.Э. Экономика: 10-11 классы: учебник для 

образовательных учреждений. – 2-е изд., дораб. и доп./ 

Г.Э. Королева, Т.В. Бурмистрова. – М.: Вентана-Граф, 2016. –  

192 с.: ил. 

Общеобразовательные дисциплины и профессиональные  

модули по профессиям и специальностям 

Профессия 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер 

Общепрофессиональный учебный цикл 

19. ОП.01. Основы 

микробиологии, 

санитарии и гигиены в 

пищевом производстве 

Матюхина З.П. Основы физиологии питания, микробиологии, 

гигиены и санитарии. - М.: Издательский центр «Академия», 

2014 г. 

Качурина Т.А. Основы физиологии питания, микробиологии, 

гигиены и санитарии: рабочая тетрадь. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2014 

Лаушкина Т.А. Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены (1-е изд.) учебник, - М.: Издательский 

центр «Академия», 2017 

20. ОП.02. Физиология 

питания с основами 

товароведения 

продовольственных 

товаров 

Матюхина З. П. Товароведение пищевых продуктов. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2014. - 336 с. 

Качурина Т.А., Лаушкина Т.А. Товароведение пищевых 

продуктов, рабочая тетрадь. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015г. 

Качурина Т.А. Основы физиологии питания, микробиологии, 

гигиены и санитарии (общ.питание): рабочая тетрадь. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2015г. 

21. ОП.03. Техническое 

оснащение и 

организация рабочего 

места 

Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий 

общественного питания. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2014 г. 

Сопачева Т.А. Володина М.В. Оборудование предприятий 

общественного питания: рабочая тетрадь. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2014  

Горохова С.С., Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. Охрана 

труда на предприятиях торговли.- М.: Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы (1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 

Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы. Практикум (1-е изд.) учеб.пособие – М.: Издательский 

центр «Академия», 2017 

Лутошкина Г.Г. Техническое оснащение и организация 

рабочего места (2-е изд., стер.) учебник - М.: Издательский 

центр «Академия», 2017 

22. Охрана труда и 

организация питания 

Калинина В.М. Охрана труда в организациях питания (1-е 

изд.) учебник- М.: Издательский центр «Академия», 2017 

23. ОП.04. Экономические 

и правовые основы 

производственной 

деятельности 

Артемова, В.Н. Основы права: учебник / В.Н. Артемова, С.А. 

Балашенко, А.В. Барков. – Мн.: Книжный дом, 2014. – 416 с. 

Соколова С.В. Основы экономики: Учеб.пособие для нач. 

проф. образования. – М.: Издательский центр «Академия», 

2013. -128 с. 

Череданова Л.Н. Основы экономики и предпринимательства: 

Учеб.для нач. проф. образования. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2013. -176 с. 



24. МДК 02.01  

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и 

презентации горячих 

блюд кулинарных 

изделий, закусок 

МДК 02. 02 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации и 

презентации горячих 

блюд кулинарных 

изделий, закусок 

Семичева Г.П. Приготовление,  оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий,  закусок 

разнообразного ассортимента (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

 

Соколова Е.И. Приготовление блюд из овощей и грибов (1-е 

изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр «Академия», 

2017 

 

Шитякова Т.Ю. Приготовление блюд и гарниров из круп, 

бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста (1-е изд.) 

учеб.пособие - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

 

25. МДК 03.01 

Технология 

приготовления супов и 

соусов  

Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов (1-е изд.) 

учеб.пособие - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

Дубровская Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум 

(1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр «Академия», 

2017 

26. МДК 04.01 

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации горячих и 

холодных сладких 

блюд, десертов, 

напитков 

Синицына А.В. Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного ассортимента (1-е изд.) учебник –

М.: Издательский центр «Академия», 2017 

 

 

 

 

27. МДК 04.02 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации горячих и 

холодных сладких 

блюд, десертов, 

напитков 

Синицына А.В. Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного ассортимента (1-е изд.) учебник –

М.: Издательский центр «Академия», 2017 

28. МДК 05.01 

Организация, 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных, кондитерских 

изделий 

Ермилова С.В. Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий  

разнообразного ассортимента (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

 

 

 

 

29. МДК 05.02 

Процессы, 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных, кондитерских 

изделий 

Ермилова С.В. Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий  

разнообразного ассортимента (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

30. ОП.05. Безопасность 

жизнедеятельности 

Смирнов А.Т. , Хренников Б.О. Основы безопасности 

жизнедеятельности, 10-11 кл. – М.: Просвещение, 2013 



Смирнов А.Т. и др. Основх ы безопасности 

жизнедеятельности (Основы медицинских знаний и здорового 

образа жизни). 10 кл. Ч-2 базовый уровень. – М.: 

Просвещение, 2014 

Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности (1-е изд.) 

учебник - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности. 

Практикум (1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 

Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности (1-е изд.) 

учебник-М.: Издательский центр «Академия», 2017 

31. МДК  01.01.  

Организация процессов  

приготовления 

подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

Самородова И.П. Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов 

для блюд, кулинарных изделий сложного  ассортимента (1-е 

изд.) учебник - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

32. МДК 01.02. 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

Самородова И.П. Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов 

для блюд, кулинарных изделий сложного  ассортимента (1-е 

изд.) учебник - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

33. МДК 05.01 технология 

обработки сырья и 

приготовление блюд из 

мяса и домашней 

птицы 

Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы (1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 

Самородова И.П. Приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы. Практикум (1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский 

центр «Академия», 2017 

34. Калькуляция и учет Потапова И.И. Калькуляция и учет. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

Потапова И.И. Калькуляция и учет: рабочая тетрадь – М.: 

Издательский центр «Академия», 2015 г. 

Профессиональный учебный цикл 

35. ПМ.01 Приготовление 

блюд из овощей и 

грибов 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч. Ч. 

2: Супы, соусы, блюда из овощей, круп, макаронных изделий 

и бобовых : учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. 

Пыжова, Л.В. Овчинникова и др. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2013. - 160 с. 

Анфимова Н.А. Кулинария. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2014 г. 

Качурина Т.А. Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2015г. 

Качурина Т.А. Кулинария: рабочая тетрадь. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2014 г. 

Потапова И.И., Корнеева И.В. Основы технологии 

производства продукции общественного питания. – М.: 

Издательский центр «Академия», 2014 г. 

Потапова И.И., Корнеева И.В. Первичная обработка 

продуктов. - М.: Издательский центр «Академия», 2014 г. 

Семиряжко Г.Т., Дерюгина М.Ю. Кулинария: контрольные 

материалы. - М.: Издательский центр «Академия», 2015 г. 

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2013. - 112 с. 



Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2015. – 374 с. 

36. ПМ.02 Приготовление 

блюд и гарниров из 

круп, бобовых и 

макаронных изделий, 

яиц, творога, теста 

Анфимова Н.А. Кулинария. – М.: М.: Издательский центр 

«Академия», 2014г. 

Качурина Т.А. Кулинария: рабочая тетрадь. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2014 г. 

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2014. - 176 с. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч. Ч. 2: 

Супы, соусы, блюда из овощей, круп, макаронных изделий и 

бобовых : учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. 

Пыжова, Л.В. Овчинникова и др. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 160 с. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч.Ч.4: 

Блюда из яиц и творога, сладкие блюда и горячие напитки, 

блюда лечебного питания, изделия из дрожжевого теста : 

учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. Пыжова, 

Потапова Л.И. и др. - 6-е изд., испр. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 128 с. 

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 112 с. 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2015. – 374 с. 

37. ПМ.03 Приготовление 

супов и соусов 

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2015. - 176 с. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч.Ч. 2: 

Супы, соусы, блюда из овощей, круп, макаронных изделий и 

бобовых : учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. 

Пыжова, Овчинникова Л.В. и др. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 160 с. 

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 112 с. 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2015. – 374 с. 

Потапова И.И., Корнеева И.В. Соусы. - М.: Издательский 

центр «Академия», 2014 г. 

Потапова И.И., Корнеева И.В. Супы. - М.: Издательский 

центр «Академия»,  2014 г. 

И.И.Потапова, И.В.Корнеева Супы. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2014 г.                                                                                                

38. ПМ.04 Приготовление 

блюд из рыбы 

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. - 112 с. 

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2014. - 176 с. 

Производственное обучение профессии "Повар": в 4 ч. Ч. 1: 

Механическая кулинарная обработка продуктов : 

учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. Пыжова, 

Федорченко Л.И. и др. - М.: Издательский центр «Академия», 

2014. - 112 с. 



Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч.Ч.3: 

Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные горячие блюда : 

учеб.пособие для НПО. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. - 112 с. 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2013. – 374 с. 

Потапова И.И., Корнеева И.В Блюда из рыбы  и 

морепродуктов. -  М.: Издательский центр «Академия», 2015 

г. 

Анфимова Н.А. Кулинария. – М.: М.: Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

39. ПМ.05 Приготовление 

блюд из мяса и 

домашней птицы 

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 112 с. 

Потапова И.И., Корнеева И.В. Блюда из мяса. - М.:  

Издательский центр «Академия», 2015 г.                                                                                                

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2015. - 176 с. 

Анфимова Н.А. Кулинария. – М.: М.: Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч. Ч.3: 

Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные горячие блюда : 

учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. Пыжова, 

Овчинникова Л.В. и др. - 6-е изд., испр. - М.: Издательский 

центр «Академия», 2014. - 112 с. 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2015. – 374 с. 

40. ПМ.06 Приготовление 

и оформление  

холодных блюд и 

закусок 

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. - 112 с. 

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2014. - 176 с. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч. Ч.3: 

Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные горячие блюда : 

учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. Пыжова, 

Овчинникова Л.В. и др. - 6-е изд., испр. - М.: Издательский 

центр «Академия», 2014. - 112 с. 

Анфимова Н.А. Кулинария. – М.: Издательский центр 

«Академия», - 2014 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2013. – 374 с. 

41. ПМ.07 Приготовление 

сладких блюд и 

напитков 

Потапова И.И., Корнеева И.В. Блюда из яиц и творога, 

сладкие блюда и напитки. – М.: Издательский центр 

«Академия». - 2015 

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2015. - 176 с. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч.Ч.4: 

Блюда из яиц и творога, сладкие блюда и горячие напитки, 

блюда лечебного питания, изделия из дрожжевого теста : 

учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. Пыжова, 

Потапова Л.И. и др. - 6-е изд., испр. - М.: Академия, 2015. - 

128 с. 



Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 112 с. 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д : 

Феникс, 2015. – 374 с. 

42. ПМ.08 Приготовление 

хлебобулочных, 

мучных и кондитерских 

изделий 

 

Бутейкис Н.Г.Технология приготовления мучных 

кондитерских изделий. - М.: Издательский центр «Академия», 

2015. - 336 с.  

Татарская Л.Л., Анфимова Н. А. Лабораторно-практические 

работы для поваров и кондитеров. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2015. - 112 с. 

Ермилова С.В., Соколова Е. И.  Торты, пирожные и десерты. - 

М.: Издательский центр «Академия», 2015. - 80 с.  

Качурина Т.А.Контрольные материалы по профессии 

«Повар». - М.: Издательский центр «Академия», 2014. - 176 с. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 ч.Ч.4: 

Блюда из яиц и творога, сладкие блюда и горячие напитки, 

блюда лечебного питания, изделия из дрожжевого теста : 

учеб.пособие для НПО / В. П. Андросов, Т. В. Пыжова, 

Потапова Л.И. и др. - 6-е изд., испр. - М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. - 128 с. 

Богушева В. И. Технология приготовления пищи: учебно-

методическоепособие / В. И. Богушева. — Ростов н/Д 

:Феникс, 2014. – 374 с. 

Специальность 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

Профессиональный учебный цикл 

Общепрофессиональные дисциплины 

43. ОП. 01. 

Микробиология, 

санитария и гигиена в 

пищевом производстве 

Мартинчик А.Н. Микробиология, физиология питания, 

санитария и гигиена: В 2 ч. Ч. 2 (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

Королев А.А. Микробиология, физиология питания, 

санитария и гигиена: В 2 ч. Ч. 1 (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

44. ОП. 02. Физиология 

питания 

Мартинчик А.Н. Физиология питания. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2015 г. 

45. ОП. 03. Организация 

хранения и контроль 

запасов и сырья 

Володина М.В., Сопачева Т.А. Организация хранения и 

контроль запасов и сырья. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

46. ОП. 04. 

Информационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

Михеева Е.В. Информационные технологии в 

профессиональной деятельности. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в 

профессиональной деятельности. - М.:  Издательский центр 

«Академия», 2015 г. 

Курилова А.В. Информационные технологии в 

профессиональной деятельности (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

47. ОП. 05. Метрология и 

стандартизация 

Качурина Т.А. Метрология и стандартизация.- М.: ОИЦ 

«Академия», 2015 г. 

48. ОП. 06. Правовые 

основы 

профессиональной 

деятельности 

Румынина В.В. Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности (1-е изд.) учебник – М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 г. 

49. ОП. 07. Основы Жабина С.Б. Основы экономики, менеджмента и маркетинга в 



экономики, 

менеджмента и 

маркетинга 

общественном питании. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 г. 

50. ОП. 08. Охрана труда Калинина В.М.Охрана труда на предприятиях пищевой 

промышленности. - М.: Издательский центр «Академия», 

2014. - 320 с. 

51. ОП. 09. Безопасность 

жизнедеятельности 

Смирнов А.Т. , Хренников Б.О. Основы безопасности 

жизнедеятельности, 10-11 кл. – М.: Просвещение, 2014 

Смирнов А.Т. и др. Основы безопасности жизнедеятельности 

(Основы медицинских знаний и здорового образа жизни). 10 

кл. Ч-2 базовый уровень. – М.: Просвещение, 2014 

Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности (1-е изд.) 

учебник - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности. 

Практикум (1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 

Профессиональные модули 

52. МДК 01.01 Технология 

приготовления 

полуфабрикатов для 

сложной кулинарной 

продукции 

Богушева В.И. Технология приготовления пищи: Учебно – 

методическое пособие –Ростов н/Д.:  «Феникс», 2014. -374с 

Самородова И.П. Организация процесса приготовления и 

приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной 

продукции. – М.: Издательский центр «Академия», 2014 г 

53. МДК 02.01 Технология 

приготовления сложной 

холодной кулинарной 

продукции 

Богушева В.И. Технология приготовления пищи: Учебно – 

методическое пособие –Ростов н/Д.:  «Феникс», 2014. -374с 

Радченко Л.А. Организация производства на предприятиях 

общественного питания.-Ростов н/Д: «Феникс», 2014г. -373 

Бурчакова И.Ю. Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания (1-е изд.) учебник 

- М.: Издательский центр «Академия», 2017 

Андонова Н.И. Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания (2-е изд., стер.) 

учебник, - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В. Организация процесса 

приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2014 г. 

54. ПМ. 05 Организация 

процесса 

приготовления и 

приготовление 

сложных холодных и 

горячих десертов 

Богушева В.И. Технология приготовления пищи: Учебно – 

методическое пособие – Ростов н/Д.:  «Феникс», 2014. -374 с. 

55. ПМ.06 Организация 

работы структурного 

подразделения 

Мальгина С.Ю., Плешкова Ю.Н. Организация работы 

структурного подразделения предприятий общественного 

питания. – М.: Издательский центр «Академия», 2014 г. 

56. ПМ.07 Выполнение 

работ по одной или 

нескольким 

Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных 

кондитерских изделий. - М.: Издательский центр «Академия», 

2014. - 336 с. 



профессиям рабочих, 

должностям служащих 

Шильман Л.З.Технологические процессы предприятий 

питания. - М.: Издательский центр «Академия», 2014. - 192 с. 

Шильман Л.З. Технология кулинарной продукции. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2014. - 176 с. 

Профессия 190631.01 (23.01.03) «Автомеханик» 

ОП.00 Общепрофессиональный учебный цикл 

57. ОП.01 Электротехника В. С. Попов «Теоретические основы электротехники» - М. 

Энергия, 2015 год. 

Панфилов Д. И. Электротехника и электроника эксперементах 

и упражнениях – М. Академия 2014 год 

58 ОП.02 Охрана труда Горохова С.С., Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. Охрана 

труда на предприятиях торговли (1изд, испр) уч.пос. .-М.: 

«Академия», 2014г. 

59 ОП.03 

Материаловедение 

Ахметгареев Р. Р. Сборник лекций по материаловедению.-М.: 

«Академия»,  2014г. 

Фетисов Г. П. Материаловедение и технология.- М.: «Высшая 

школа», 2014г. 

Колесник П.А., Кланица В.С. Материаловедение на 

автомобильном транспорте (1изд, испр).-М.: «Академия», 

2014г. 

Заплатин В.Н., Сапожников Ю.И., Дубов А.В. Лабораторный 

практикум по материаловедению. -М.: «Академия», 2013г.- 

256 с. 

Геленов А.А., Сочевко Т.И., Спиркин В.Г.Контроль качества 

автомобильных эксплуатационных материалов: Практикум.-

М.: «Академия», 2014г. 

60 ОП.04 Безопасность 

жизнедеятельности. 

Смирнов А.Т., Васнев В.А. Основы военной службы ООО 

«Дрофа», 2014 г. 

Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности (1-е изд.) 

учебник - М.: Издательский центр «Академия», 2017 

Косолапова Н.В. Безопасность жизнедеятельности. 

Практикум (1-е изд.) учеб.пособие - М.: Издательский центр 

«Академия», 2017 

ПМ.00 Профессиональные модули 

61 ПМ.01 Техническое 

обслуживание и ремонт 

автотранспорта 

Смирнов А.Т., Шахраманьян М.А. и др. Безопасность 

жизнедеятельности, Издательство «Дрофа», 2013 

62 МДК.01.01 Слесарное 

дело и техническое 

измерение 

А.Т. Смирнов,  Б.И. Мишин, П.В. Ижевский  Основы 

безопасности жизнедеятельности   (Основы медицинских 

знаний и здорового образа жизни). 10 кл.   Ч-2 базовыйур.-М.: 

«Просвещение», 2013г.,  

Сапронов Ю.Г.Безопасность жизнедеятельности, 2013 ОИЦ 

«Академия» 

Багдасарова Т.А. Допуски и технические измерения: 

Контрольные материалы (1-еизд) .-М.: «Академия», 2013 

Багдасарова Т.А. Допуски и технические измерения: 

Лабораторно-практические работы(1-еизд).-М.: «Академия», 

2013  

63 МДК.01.02Устройство, 

техническое 

обслуживание и ремонт 

автомобилей 

Волков В.С. Электроника и электрооборудование 

транспортных и транспортно-технологических комплексов.- 

М.: «Академия», 2013 г. 

Виноградов В.М., Бухтеева И.В. Организация производства 

технического обслуживания и текущего ремонта автомобилей 

(1изд), уч.пос.-М.: «Академия», 2013 г. 



Власов В.М., Жанказиев С.В.,  Круглов С.М. Техническое 

обслуживание и ремонт автомобилей (7изд). - М.: 

«Академия», 2014 г. 

Геленов А.А., Сочевко Т.И., Спиркин В.Г.Контроль качества 

автомобильных эксплуатационных материалов: Практикум.-

М.: «Академия», 2015 г. 

Нерсесян В.И. Устройство автомобилей: Лабораторно-

практические работы (1-е изд.) учеб.пособие - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

Шестопалов С. К. Устройство, ТО и ремонт легковых 

автомобилей М.: «Академия», 2015 г. 

64  Гладов Г.И. Устройство автомобилей (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

ПМ.02 Транспортировка грузов и перевозка пассажиров 

65. МДК.02.01 

Теоретическая 

подготовка водителей 

автомобилей категории 

«В» и «С» 

В.И.Шкатулла,В.В.Нанвикова, М.В.Сытинская. Основы 

правовых знаний уч.пос.-М.: «Академия», 2016г. 

Митронин В.П.,Агабаев А.А. Контрольные материалы по 

предмету «Устройство автомобиля» (2изд, испр) уч.пос.-М.: 

«Академия», 2013г. 

Селифонов В.В., Бирюков М.К. Устройство и техническое 

обслуживание грузовых автомобилей (5изд.) уч.пос.-М.: 

«Академия», 2014г. 

Электронные экзаменационные билеты по ПДД, 2016г. 

ПМ.03 Заправка транспортных средств горючими и смазочными материалами 

66 МДК.03.01 

Оборудование и 

эксплуатация 

заправочных станций 

Волгушев А. Н., Сафонов А. С., Ушаков А. И. 

Автозаправочные станции, оборудование. Эксплуатация. СПД 

ДНК 2014 г. 

67 МДК.03.02 Организация 

транспортировки, 

приема, хранения и 

отпуска нефтепродуктов. 

Правила транспортировки опасных грузов автомобильным 

транспортом.  Приказ Минтранса РФ от 08.08 1995 год № 73 

(Об утверждении правил перевозки опасных грузов 

автомобильным транспортом.) 

Правила технической эксплуатации автозаправочных станций 

Приказ Минэнерго РФ 01.08.2001, введен в действие с 

01.11.2011 № 229. 

Профессия 100701.01 (38.01.02) Продавец, контролер-кассир 

Общепрофессиональный учебный цикл 

68 ОП.01. Основы деловой 

культуры 

Шеламова Г.М. Основы деловой культуры. – М.: 

Издательский центр «Академия», 2013 г.   

69 ОП.02. Основы 

бухгалтерского учета 

Брыкова Н.В. Основы бухгалтерского учета на предприятиях 

торговли. – М.: Издательский центр «Академия», 2013 г. 

Брыкова Н.В.Основы бухгалтерского учета на 

предприятиях торговли. Практикум. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2013 г. 

Брыкова Н.В.Основы бухгалтерского учета на 

предприятиях торговли. Рабочая тетрадь. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2013 г. 

70 ОП.03. Организация и 

технология розничной 

торговли 

Абоимова Н.Э. Организация и технология розничной 

торговли. – М.: Издательский центр«Академия», 2013 г. 

71 ОП.04. Санитария и 

гигиена 

Леонова И.Б. Санитария и гигиена на предприятиях торговли. 

– М.: Издательский центр «Академия», 2013 г. 

72 ОП.05. Безопасность 

жизнедеятельности 

Смирнов А.Т. , Хренников Б.О. Основы безопасности 

жизнедеятельности, 10-11 кл. – М.: Просвещение, 2014 

Смирнов А.Т. и др. Основы безопасности жизнедеятельности 



(Основы медицинских знаний и здорового образа жизни). 10 

кл. Ч-2 базовый уровень. – М.: Просвещение, 2014 

Профессиональный учебный цикл 

73 ПМ.01 Продажа 

непродовольственных 

товаров  

Товароведение и организация торговли 

непродовольственными товарами: учебник для студ. 

учреждений сред.проф. образования /[А.Н.Неверов, Т.И. 

Чалых, Е.Л.Пехташева и др.] – М.: Издательский центр 

«Академия», 2016. – 560 с. 

Яковенко Н.В. Товароведение непродовольственных товаров: 

Рабочая тетрадь. – М.: Издательский центр «Академия», 2014 

г. 

Ильина М.Г. Товароведение непродовольственных товаров. 

Практикум. – М.: Издательский центр«Академия», 2014 г. 

Никитченко Л.И. Оборудование торговых предприятий: 

Рабочая тетрадь. – М.: Издательский центр«Академия», 2014 

г. 

Парфентьева Т.Р., Миронова Н.Б., Петухова А.А. 

Оборудование торговых предприятий. – М.: Издательский 

центр«Академия», 2014 г.                                                        

Справочник по товароведению непродовольственных 

товаров. В 3 т. – М.: Издательский центр «Академия», 2014 г. 

74 ПМ.02 Продажа 

продовольственных 

товаров  

Розничная торговля продовольственными товарами. 

Товароведение и технология: учебник для нач. проф. 

образования/[Т.С.Голубкина, Н.С.Никифорова, 

А.М.Новикова, С.А.Прокофьева]. — 5-е изд., стер. — М.: 

Издательский центр «Академия», 2013. — 544 с. 

Никитченко Л.И. Оборудование торговых предприятий: 

Рабочая тетрадь. – М.: Издательский центр«Академия», 2013 

г. 

Никифорова Н.С. Товароведение продовольственных 

товаров. Практикум. – М.: Издательский центр «Академия», 

2013 г. 

Никифорова Н.С., Прокофьева С.А. Товароведение 

продовольственных товаров: Рабочая тетрадь. – М.: 

Издательский центр«Академия», 2013 г. 

Парфентьева Т.Р., Миронова Н.Б., Петухова А.А. 

Оборудование торговых предприятий. – М.: Издательский 

центр«Академия», 2014 г.                                                        

75 ПМ.03 Работа на 

контрольно-кассовой 

технике и расчеты с 

покупателями  

Морозова М.А. Работа на контрольно-кассовой технике и 

расчеты с покупателями. – М.: Издательский 

центр«Академия», 2013 г. 

Никитченко Л.И. Контрольно-кассовые машины. – М.: 

Издательский центр«Академия», 2013 г. 

Никитченко Л.И. Оборудование торговых предприятий: 

Рабочая тетрадь. – М.: Издательский центр «Академия», 2013 

г. 

Специальность 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества  

потребительских товаров 

Профессиональныйучебный цикл 

Общепрофессиональные дисциплины 

76 ОП.01. Основы 

коммерческой 

деятельности 

Коротких И. Ю. Основы коммерческой деятельности. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2013. - 208 с. - (Торговля) 

77 ОП.02. Теоретические 

основы товароведения 

Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения: учебник. 

- М.: Издательский центр «Академия», 2015. -224 с. 



Дубцов Г.Г.Товароведение продовольственных товаров : 

учебник. — М.: Издательский центр «Академия», 2013. - 336 

с. 

78 ОП.03. Статистика Мхитарян В.С. и др. Статистика. – М.: Издательский центр 

«Академия». – 2013. – 304 с. 

79 ОП.04. 

Информационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

Коробов Н.А., Власова Е.Н.Информационные технологии в 

сфере торговли и коммерции. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. 

Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в 

профессиональной деятельности. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. – 192 с. 

80 ОП.05. 

Документационное 

обеспечение управления 

Соколов В.С. Документационное обеспечение управления. – 

М.: ФОРУМ, 2014. – 176 с. 

81 ОП.06. Правовое 

обеспечение 

профессиональной 

деятельности 

Федорянич О.И.Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности в сфере коммерции и торговли. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2014. - 192 с. 

82 ОП.07. Бухгалтерский 

учет 

Иванова Н.В. Бухгалтерский учет на предприятиях торговли. 

– М.: Издательский центр «Академия». – 2014. – 256 с. 

83 ОП.09. Безопасность 

жизнедеятельности 

Арустамов А.Э., Прокопенко Н.А., Косолапова Н.В., 

Гуськова Г.В. Безопасность жизнедеятельности. – М.: 

Издательский центр «Академия», 2013 г. 

Профессиональные модули 

84 ПМ.01 Управление 

ассортиментом товаров 

Карташова Л.В., Сергеева Н.И., Колесникова Л.А. 

Управление ассортиментом товаров. В двух  

частях. – М.: Издательский центр «Академия», 2017. 

Арустамов Э.А. Охрана труда в торговле. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2014. – 160 с. 

Арустамов Э.А. Техническое оснащение торговых 

организаций. – М.: Издательский центр «Академия», 2014. – 

208 с. 

85 ПМ.02 Организация и 

проведение экспертизы и 

оценки  качества товаров 

Николаева М.А. Товароведение потребительских товаров. – 

М.: Норма, 2014. – 283 с. 

86 ПМ.03 Организация 

работ в подразделении 

организации 

Мусалов Н.П., Щербакова Е.Н. Управление структурным 

подразделением организации в сфере торговли и коммерции. 

– М.: Издательский центр «Академия», 2014. – 208 с. 

Драчева Е.Л. Менеджмент: практикум. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2014. – 304 с. 

87 ПМ.04 Выполнение 

работ по одной или 

нескольким профессиям 

рабочих, должностям 

служащих: выполнение 

работ по профессии 

«Контролёр-кассир» 

Морозова М.А. Работа на контрольно-кассовой технике и 

расчеты с покупателями. – М.: Издательский 

центр«Академия», 2014 г. 

Никитченко Л.И. Контрольно-кассовые машины. – М.: 

Издательский центр«Академия», 2014 г. 

Специальность 43.02.14 Гостиничное дело 

Профессиональный учебный цикл 

Общепрофессиональные дисциплины 

88 ОП.01. Менеджмент Полевая М.В., Третьякова А.Н. Управление персоналом в 

гостиничном сервисе: учебник. – М.: Издательский центр 

«Академия», 2014. – 208 с. 

Полевая М. В. , Третьякова А. Н. Менеджмент и управление 

персоналом в гостиничном сервисе: учебник. – М.: 

http://academia-moscow.ru/catalogue/4712/81422/
http://academia-moscow.ru/catalogue/4712/81422/
http://academia-moscow.ru/authors/detail/89656/
http://academia-moscow.ru/authors/detail/89654/


Издательский центр «Академия», 2017. – 224 с. (ТОП-50) 

89 ОП.02. Правовое и 

документационное 

обеспечение 

профессиональной 

деятельности 

Петрова Г.В. Правовое и документационное обеспечение 

профессиональной деятельности: учебник. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2014. – 320 с. 

Петрова Г.В. Правовое и документационное обеспечение 

профессиональной деятельности: учебник. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017. – 320 с. (ТОП-50) 

90 ОП.03.Экономика 

организации 

Котерова Н.П. Экономика организации: учебник. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2015. – 288 с. 

91 ОП.04. Бухгалтерский 

учет 
Гомола А. И., Кириллов В. Е., Кириллов С. В. Бухгалтерский 

учет:учебник. - М.: Издательский центр «Академия», 2013. – 

480 с. 

92 ОП.05. Здания и 

инженерные системы 

гостиниц 

Ляпина И.Ю. Индустриальная база гостиниц и туристских 

комплексов: учебник/ И.Ю. Ляпина, Т.Л.Игнатьева, 

С.В.Безрукова. -  М.: Издательский центр«Академия», 2014. – 

272 с. 

Безрукова С.В. Требования к зданиям и инженерным 

системам гостиничных предприятий: учебник. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017. – 208 с. (ТОП-50) 

Безрукова С.В. Здания и инженерные системы гостиниц: 

учебник. - М.: Издательский центр «Академия», 2014. – 208 с. 

93 ОП.06. Безопасность 

жизнедеятельности 

Гридин А.Д. Безопасность и охрана труда в сфере 

гостиничного обслуживания: учебник. - М.: Издательский 

центр «Академия», 2017. – 224 с. (ТОП-50) 

Гридин А.Д. Безопасность и охрана труда в сфере 

гостиничного обслуживания. Практикум. – М.: Издательский 

центр «Академия», 2017. – 80 с. (ТОП-50) 

94 ОП.     

Предпринимательство в 

сфере сервиса 

Крутик А.Б., Решетова М.В.Предпринимательство в сфере 

сервиса: учебник. - М.: Издательский центр «Академия», 

2014. – 160 с. 

95 Психология  общения Шеламова Г.М. Психология общения (1-е изд.) учебник - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017 

Профессиональные модули 

96 ПМ.01 Бронирование 

гостиничных услуг 

 

Ёхина М.А.Бронирование гостиничных услуг: учебник. – М.: 

Издательский центр «Академия», 2016. – 240 с. 

Ёхина М.А.Организация обслуживания в гостиницах: 

учебник. – М.: Издательский центр «Академия», 2015. – 240 

с.  

Ёхина М. А.Организация и контроль текущей деятельности 

работников службы бронирования и продаж: учебник. - М.: 

Издательский центр «Академия», 2017. – 240 с. (ТОП-50) 

97 ПМ. 02 Прием, 

размещение и выписка 

гостей 

 

Ёхина М.А. Прием, размещение и выписка гостей: учебник. – 

М.: Издательский центр «Академия», 2016. – 304 с.   

Ёхина М.А.Организация обслуживания в гостиницах: 

учебник. – М.: Издательский центр «Академия», 2015. – 240 

с.  

Ёхина М. А. Организация и контроль текущей деятельности 

работников службы приема и размещения: учебник. – М.: 

Издательский центр «Академия», 2017. – 304 с. (ТОП-50) 

98 ПМ.03 Организация 

обслуживания гостей в 

процессе проживания 

 

Потапова И.И. Организация обслуживания гостей в процессе 

проживания: учебник. – М.: Издательский центр «Академия», 

2015. – 320 с. 

Ёхина М.А.Организация обслуживания в гостиницах: 

учебник. – М.: Издательский центр «Академия», 2015. – 240 

с.  

http://academia-moscow.ru/authors/detail/44659/
http://academia-moscow.ru/authors/detail/45881/
http://academia-moscow.ru/authors/detail/45880/
http://academia-moscow.ru/authors/detail/46558/
http://academia-moscow.ru/authors/detail/46558/


 

 


